Zatacznik nr 5 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
WEDLINY MIESO
Wymagania jakos$ciowe:

1. gatunek|

2. Woyiacznie $wieze wyroby posiadajace czytelna i trwatg metke z nazwg, data
pakowania/produkcji, datg przydatnosci do spozycia, waga, nazwg
dostawcy/producenta, szczegétowym sktadem zawartych alergendw spozywczych,
nr partii, warunkami przechowywania.

Wymagania organoleptyczne:

1. Mieso bez zawartosci substancji konserwujgcych, Swieze (nie mrozone), pakowane
hermetycznie, konsystencja elastyczna bez przerostéw ttuszczu, zapach
charakterystyczny dla miesa bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia,
barwa miesni od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej, powierzchnia — czysta,
gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, gtebokich ponacinan,
ttuszczu
i bton.

2. Cechy niedozwolone:

- obcy posmak i zapach,

- oslizgtosé,

- nalot plesni,

- nieswiezy wyglad zmieniona barwa miesa,
- postrzepione miesnie, gtebokie naciecia.

- wszystkie wyroby muszg posiadac czytelng i trwatg metke z nazwa, datg pakowania/
produkcji, datg przydatnosci do spozycia, wagg, nazwg dostawcy/ producenta,
szczegotowym sktadem z wyszczegdlnieniem zawartych alergendéw spozywczych, nr
partii, warunkami przechowywania,

- minimalny termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy - mieso 72 godziny,
podroby 48 godzin,

3. Wymagania chemiczne:

Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych
(Dz. U.L 364 720.12.2006 s. 5 z pdzn. zm.).

4. Wymagania mikrobiologiczne:
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. U.L 338 2 22.12.2005 z pdzn. zm.).

5. Warunki transportu:
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Produkty powinny by¢ przewozone w pojemnikach przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig, czystych, bez obcych zapachéw, zabrudzen i plesni oraz uszkodzen
mechanicznych specjalnym transportem tj. izoterma lub chtodnia.

Transport powinien sie odbywaé zgodnie z przepisami prawa Rozporzadzenie (WE)
853/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny sSrodkéw spozywczych ( Dz.U. L 139 z
30.4 2004, str. 55).

6. Warunki dostawy:
Dostawa zgodnie z wcze$niejszym zamowieniem w godz. 7.00-12.00.



